Biere

Bischofshof Pils vom Fag

Bischofshof Original ,,1649 vom Fag
Bischofshof Hefe-WeifSbier hell
Bischofshof Hefe-WeifSbier dunkel
Weltenburger Kloster Barockdunkel vom Fag
Weltenburger Kloster Asam-Bock
Bischofshof Alkoholfrei

Radler-Halbe

Alkoholfreie Getranke

Coca-Cola, xoffeinhaltig

Fanta, Orangenlimonade, gefarbt mit Beta-Carotin

Sprite

Mezzo-Mix , koffeinhaltige Limonade mit feinem Orangengeschmack
Bonaqua, Tafelwasser

Orangensalft

Traubensaft

Apfelschorle

Apfelsaft

0,41
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51

0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,21
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2,30
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Schoppenweine weifs
Aspisheimer Sonnenberg, Rheinhessen

trocken, spritzig

Frascati , Italien, trocken

Volkacher Kirchberg, Franken, fruchtig
Pinot Grigio della Marca Trevigiana
Italien, trocken

Chardonnay

Knoll Griner Veltliner Federspiel

Schoppenweine rosé

Spatburgunder WeifSherbst, Baden, vollmundig

Schoppenweine rot
Chianti, Italien, vollmundig

Ochsenbacher Stromberg, wirttemberg, fruchtig
Cuvee Rubin Osterreich Weingut Déltl

Merlot di Montello e Colli Asolani
Italien, trocken

Tesch Blaufrankisch Classic
Nittnaus Blauer Zweigelt

0,21
0,21
0,21

0,21
0,21
0,21

0,21

0,21
0,21
0,21

0,21
0,21
0,21

a dh b

a dh b

a b dh

a dh b

3,50
3,60
3,50

4,30
4,20
5,20

3,70

3,50
3,60
4,60

4,30
4,70
4,80



Sekt

Hausmarke — Schlofs Wachenheim
Schlofs Wachenheim Piccolo

Fuarst Metternich

Furst Metternich — Piccolo

Champagner

Moet & Chandon
Moet & Chandon Piccolo

Aperitifs

Martini Bianco

Sandemann Sherry Medium Dry
Bacardi Cola koffeinhaltig

Bacardi Orange

Campari Orange mit Farbstoff
Prosecco-Aperol

0,71

0,71

0,71

Scl
Scl
4 cl
4 cl
4 cl
2 cl

a dh dh b

ONLEONONONW

11,50
4,00
23,50
6,90

60,00
19,00

2,80
2,80
3,80
3,80
3,70
4,00



Schnipse und Likore

Metaxa

Asbach

Becherovka

Gordons Dry Gin
Obstler

Ouzo

Kirschwasser

Remy Martin
Glenfiddich
Dornkaat

Wodka Moskovskaya
Williamsbirne
Calvados
Marillenlik6r
Amaretto

Grappa, Storica
Fernet Branca
Barwurz

Kirschlikor
Himbeergeist, Schladerer

Warme Getranke

Tasse Kaffee
Kannchen Kaffe
Tasse Mocca

Tasse Cappuccino
Glas Tee mit Zitrone
Glas Tee mit Rum
Glas Grog

Glas Punsch

Heifse Schokolade

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
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2,30
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2,00
1,50
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2,50
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2,00
2,20
1,60
2,80
1,50
1,50
1,50
1,90

1,80
3,40
2,00
2,20
1,50
2,80
3,00
3,00
2,20



Delikate Suppen

Tagessuppe

Uberbackene Zwiebelsuppe nach , Lyoner Art ,,
Pfannkuchensuppe

Leberspatzlesuppe

Appetitnockerl

Kanadischer Raucherlachs
Mit Sahnemeerettich und Toast

Strammer Max auf Schwarzbrot
mit Schinken und Spiegelei

Tomaten
mit Mozarella und Basilikum, dazu Toastecken

Lukulus Toast(Schinken,Tomate,Mais,Ké&se)™:2
Uberbacken

Toast Hawaii

mit Schinken und Ananas, tiberbacken mit Kase

Fleischpflanzl mit Kartoffelsalat

Gebackener Emmentaler auf Salatgarnitur
mit Preifdelbeeren, Butter und Toast

Tiroler Grost’l
Aus Kartoffeln, Fleischeinlage, Zwiebeln, Speck und ein Spiegelei*2,9

Matjesﬁlets nach Hausfrauen Art mit Salzkartoffeln *2

a b dh b

2,80
3,50
2,80
3,00

8,10

4,50

5,00

7,50

5,00

5,50
6,50

5,50

6,50



Schmankerl aus dem Kuchlpfandl

vom Schwein
Paniertes Schnitzel ,Wiener Art“ € 8,60

mit Pommes Frites und gemischtem Salat

Jagerschnitzel mit frischen Schwammerln € 8,80
und hausgemachten Eierspétzle

Farmersteak ,, South Carolina “ € 9,50

Ruckensteak mit Buttermais, Spiegelei und Bratkartoffeln
und gemischtem Salat

Hexenteller € 9.20

Schweinegeschnetzeltes in Chillipaprikasauce,
im Reisring serviert

Bohmerwaldschnitzel € 10,20

umhllt in einer wiirzigen Knoblauch-Kartoffelkruste und Salat

Valentinsteller € 9,00

Schweinesteak in dunkler Biersofse,,Bratwiirstl,Sauerkraut und
Fingernudeln

vom Kalb

y2Zuricher Sahnegeschnetzeltes® € 13,50

mit frischen Champignons und Berner Roésti

Cordon Bleu € 13,00

geflillt mit gekochtem Schinken und Kase und Pommes Frites

Schweizer Eidgenossenschnitzel € 12,50
mit K&se tiberbackenes Kalbsschnitzel garniert mit PreifSelbeeren,
dazu gibt es Kartoffelrostis



vom Rind

Pariser Kuinstlerteller-zarte Rinderlendenschnitten in € 12,50
Calvadosrahm u.grinem Pfeffer,dazu kleine Rostis

Zwiebelrostbraten von der Rinderlende € 12,90

mit Bratkartoffeln

Filetsteak natur € 17,00

nach Ihrem Wunsch gebraten - mit hausgemachter
Krauterbutter und Krauterquarkkartoffel

Pfeffersteak ,Madagaskar” € 17,00

Rinderfilet in griner Pfeffersauce mit Herzoginkartoffel

Geflugel
" Riz Colonial " € 11,80

geschnetzeltes Putenbrustfilet i einer fruchtigen Currysauce
serviert in einem Reisring

Asiatische Gemusereispfanne € 11,30
mit Gefltigelbruststreifen, frischem Ingwer und Sojasauce

Saltimbocca von der Putenbrust mit Salbei und
rohem Schinken
auf Tomatenspiegel und Gabelspaghetti € 11,50

Aus Fluff und Meer
Panierte Scholle mit Kartoffelsalat € 10,50

Forelle nach Art der schonen Mtillerin € 12,80

gebraten, mit Petersilienkartoffel

Gemischter Fischteller mit Petersilienkartoffeln und
Dillweinsauce € 13 , 80

Lachsfilet in in Sesamkruste € 13,80

auf Zitronensofse dazu gbts Langkornreis

Kalamari ,Spyros“-frittierte Tintenfischringe garniert
Mit Zaziki und Toast € 8,50



Unsere Hausspezialitaten fiir Geniefler

Haustoast-2 kleine Schweinefilets

Mit frischen Schwammerln,Speck,Zwiebel und mit Kase

uberbacken

Diplomatenteller

Schweinesteak mit Spargel und Kéase tiberbacken dazu Schinkenreis

und Salat im Pokal

yLuzifers Grillpfandl®

Versch.Steaks(Rind,Schwein,Pute) in feuriger Paprikasofie mit Mais,

Grilltomate und Reistimbal

» Scallopina al Limone “
Kalbsschnitzel in einer delikaten Zitronensauce,
angerichtet auf italienischen Nudeln

Filetpfandl ,,s 'Landle“

Schweinefilet mit Champignons in Rahm, mit Réstzwiebel
und Kasespatzle

Schmankerlplatte flir zwei Personen
Kalbsteak, Rinderfilet, Schweinefilet mit Krauterbutter,
Sauce Hollandaise und Krauterchampignons, als Beilagen
hausgemachte Spéatzle und Gemuse der Saison

Fiir unsere kleinen Gaste

ys<pDonald Duck®, kleines paniertes Schnitzel
mit Pommes frites und einer kleinen Uberraschung

Kleines Jagerschnitzel ,Dumbo“
mit Spétzle und einer kleinen Uberraschung

Portion Pommes Frites mit Ketchup

€

€

9,50

11,50

13,50

14,00

13,90

32,00

4,50

5,00

3,00



Vegetarisch

Kasespatzle mit Rostzwiebeln
Gemuseteller mit Kase tiberbacken

Omelette mit Pilzen,Krauter und Spargel

Beilagen

Berner Rostie
Pommes Frites, Kroketten, Herzoginkartoffeln
Bratkartoffel
Spéatzle, Reis

Salate

Kleiner gemischter Salat
GrofSer gemischter Salat

Griechischer Bauernsalat ,,Emilio“
mit Schafskase, Oliven und Knoblauchbrot

Fitnessteller ,Aerobic”
verschiedene Salate mit Putenstreifen, Champignons, Ei
und vielen frischen Krautern

Salatteller ,Adria“

gartenfrische Salate mit gebackenen Scampis und WeifSbrot

Korsische Salatschuissel in Rotweindressing
mit Thunfisch, Ei, Tomaten, Zwiebeln und Kasestreifen

ah dh dh b
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7,50

2,70
1,90
2,20
1,70

2,50
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Kalte Brotzeiten

Bayerischer Wurstsalat * 2,14 € 5,50
Hausgemachte Sulz mit Brot € 5,50
Nur zur Biergartenzeit, oder auf Vorbestellung

Hausgemachte Sulz mit Bratkartoffel € 7,00
Nur zur Biergartenzeit, oder auf Vorbestellung

Bauerngerauchertes mit Kren, Butter und Brot € 0,50
Brotzeitteller mit Butter und Brot * 2,15,16,17 € 6,20
KéSCtGHCI‘, reich garniert mit Butter und Brot € 8,00

Warme Brotzeiten

6 Schweinsbratwiirstel mit Kraut und Brot * 15,16,17 € 5,80
6 ,,Blaue Zipfel“ nach frankischer Art * 15,17,,16, € 5,80
2 Knacker vom Rost mit Kraut und Brot * 15,2,17, € 4,00

Portion Leberkase mit Spiegelei und Brot * 15,2,17,14 € 4,00



Nachspeisen

Palatschinken mit Vanilleeis und heiRen Himbeeren

Geftillt mit einer Honig-Rosinenquarkcreme
Apfelkl'ichel mit Calvados und Vanilleeis

Kaiserschmarrn mit Rosinen und Mandeln
und hausg. Apfelmus

Omelette geftllt mit Marmelade
Quarknachspeise mit Frichten und Honig
Mousse au chocolat ausgarniert mit Friichten

Apfelstrudel mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

Unsere
ausgesuchte
Auswahl an
Eisbechern
Finden Sie
auf unserer
Eiskarte !!!

7,00
5.50

4,00

3,50
5,00
4,60

4,30



